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1. DEFINICION.

Parte liquida de la leche que se obtiene después de la separacion de la cuajada durante la elaboracién del
queso y/o la caseina, sometido al proceso descremado, pasteurizado, desmineralizaciéon parcial y
nanofiltrado.

2. COMPOSICION.

Suero de leche concentrado por el proceso de nandfiltracion.

3. DESCRIPCION DE USO.

Uso Industrial como materia prima.

4. CARACTARISTICAS.

CARACTERISTICA ESPECIFICACION

FISICOQUIMICO

Temperatura 6°C max.

pH 5.8-6.5
Sdlidos (Tc) 18 — 23 g/100g o °Brix
Proteina 12 — 15 g/100g B seca

1.2 g/100g B, seca

Grasa < 0.05 w/v max.
Cenizas 6.5 g/100g B. seca max.
Sodio 650 mg/100g B. seca max.
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Potasio 1500 mg/100g B. seca max.
indice de insolubilidad 0.4 mL/100mL max.
ORGANOLEPTICA
Aparienci Liquido homogéneo libre de cuerpos extrafios,
pariencia L ; )
precipitado de proteinas p sedimentos.
Olor Caracteristico, libre de rancidez, agrio o mal olor.
Color Amarillo verdoso, ligeramente brillante.
Sabor Lacteo, dulce, ligeramente salado.
Fisicos
Materia extrana | Ausente

Nota 1: Ausencia de insectos (enteros o fragmentos), pelos de roedor. Libre de materia extrafia (vidrio,
madera, metal o plastico quebradizo, >7 mm) en una muestra de 500 ml.

BIOLOGICO
Microorganismos mesofilicos aerobios < 50,000 UFC/ mL
Bacillus cereus * <100 UFC/ mL
Enterobacterias <10 UFC/ mL
Salmonella spp. * Ausente en 25 mL
Listeria monocytogenes * Ausente en 25 mL
Staphylococus aureus™ <10 UFC/g
Enterotoxina estafilocécica * Negativa
Quimicos
Neutralizantes Negativo
Almidon Negativo
Formaldehido Negativo
Antibiéticos  Delvotest Negativo
Antibiéticos Trisensor: Betalactamicos
Sulfamidas Negativo
Tetraciclinas
Derivados clorados Negativo
Sales de amonio cuaternarias Negativo
Oxidantes (peroxido de hidrogeno) Negativo
Aflatoxina M1 * 0.5 pg/kg max.
Melamina * 1 mg/kg B. seca max.
METALES PESADOS*
Plomo (Pb) 0.1 mg/kg max.
Mercurio (Hg) 0.05 mg/kg max.

*Analisis por laboratorio externo una vez al ao.
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5. METODOS DE EMBALAJE Y DISTRIBUCION.

Material de empaque Pipas de acero inoxidable o tambos de 200 L con doble bolsa interior de polietileno
cerradas con nudo o con cincho.

Presentacion Granel.

Transporte Contenedores de acero inoxidable grado alimenticio a una temperatura de
refrigeracion maxima de 7°C o en tambos en medio de transporte refrigerado.

Observaciones N/A

6. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

Espacio Tanques de almacenamiento grado alimenticio acero inoxidable, limpio. O tambos
con capacidad de 200 L.

Temperatura 6°C max.

7. VIDA DE ANAQUEL Y LOTE DE PRODUCCION

Caducidad 7 dias a partir de la fecha de fabricacion.

Lote Conforme al procedimiento de codificacion de producto ACC-PRO-072.

8. DECLARACION DE ALERGENOS

Contiene caseina de la leche.

9. REFERENCIA NORMATIVA.

9.1.NOM-243-SSA1-2010. Productos y servicios. Leche, formula lactea, producto lacteo combinado y
derivados lacteos. Disposiciones y especificaciones sanitarias. Métodos de prueba.

9.2. NMX-F-721-COFOCALEC-2012 Sistema Producto Leche — Alimentos — Lacteos — Suero de leche
(liquido o en polvo) — Especificaciones y métodos de prueba.

9.3. Especificacion del cliente.
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10. CONTROL DE CAMBIOS
N/A
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